Bankett Mappe

Hochzeiten

Berghotel Kristall
VERANSTALTUNG ist unsere Leidenschaft!

Tel.: 06781/96960
infoeberghotel-kristall.de

WiesenstraBe 50
berghotel_kristall 55743 |dar-Oberstein Berghotel Kristall




Wir machen 1bre
Hock{eit, Geburtstag, Klassentreffen, Gruppenreise,

Sommer- oder Wei/vnacbtsfeier
Ju einem vollen Erfo[g,

sodass 1bre Freunde und Giste noch viele Jabre davon schwéirmen.
Wir bieten 1hnen k_ulinarisc]ae Hig/vlig/vts und die passende Location.

Uunser Angebot bildet sich aus dem won 1bnen ausgewéi]vltem Speisen- und
Getrd'nkeangebot. Fiir die SPeisenauswa/o[ baben wir lbunen einige Meniu- sowie
Buffetvorsc/oldge aufgelistet. Die Getréinke l@nnen ein{eln nach Ver{ekr oder in
einer Pauschale berechnet werden. Eine Raummiete fillt wnur an, sollte /(_eine
Bewirtung von uns gewz'insc/vt sein. Um auf Ihre Wiinsche wie besondere De/@mtion
oder Progmmmlbun/qe ein{uge/yen und um ein verbindliches Angebot u erste[[en,
bieten wir 1bnen gerne vorab ein kosten[oses und individuelles Bemtungsgespréic/o an.
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Veranstaltungsraume

Wir bieten lhnen unseren grof3en Veranstaltungssaal fiir bis zu 100 Teilnehmern
an, welcher direkt an unsere Hotelbar mit 14 Sitzpldatzen und die Sonnenterrasse
angebunden ist. Zudem steht |hnen unser Restaurant mit 60 Sitzplatzen im
modernen Stil zur Verfuigung. Im Sommer gibt es die Méglichkeiten in unserem

Innenhof mit

genieBen. Mit direkter Ankniipfung zum Innenhof ist unser Tagungssaal "Werkstatt"
mit 25 Sitzpldatzen der perfekte Raum fir kleine Feiern und optimal fur gesellige

80 Sitzplatzen, bei kihlen Getranken, die Sonnenstunden zu

Stunden, auch bis spé&t in die Nacht, zusammen mit Freunden und Familie.

Veranstaltungssaal:

Verbunden mit der Sonnenterrasse, der Hotelbar, dem Buffetraum.

Perfekt fur runde Tische und groBe Tafeln sowie groBe Buffets.
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Restaurant: 2-60 Personen, 90 gm,

Modern und tageslichtdurchflutet fur alle GréBen bis zu 60 Personen (100 gm)
Perfekt fur kleine Tafeln und Mentabfolgen.
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Werkstatt: 10-25 Personen, 60 gm,
Zugang zu unserem Innenhof, ebenerdiger Eingang, fur kleine private Feiern
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Q) Ja. ich will

UNSER »RUNDUM-SORGLOS-PAKET« FUR SIE
o 'Sektempfdng, auch a[kobo[frei

e -Station mit friscben bausgemacbten Limonaden
o 'Kaffeegedeck_ oder Fingerfood vom Empfang

o -3-Gdnge Abendmenii oder als Buffet form )
o -Getrd’nkepauscbale: alkobolfreie Getrdnke, Biere und Weine o
o -Mz’tternacbtssnack

° 'Hocb{eitssuite ,,Krz'sta[[“ fiir das Brautpaar

o ‘weifle Stublbussen, czuf und Abbau von Dekomtion . ‘

e Beratung undplcmung

ca. 120 € Preis pro Person

(ab 25 Personen)

C_)Ptiond[e Bausteine
. -Aperitifs, Longdrinks e Cocktai[s
o -Hotel{immerpauscba[e

° -Dek_orationswiinscbe
° 'Komp[ett'vermz'etung

e ‘Nuachtservice
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Rustika mit Hunsriicker Spezialitaten!
ab 42,00 € p.P.

Vorspeisen:

Hunsricker Bauernsiilze
Buchenholzgerducherte Bachforelle & marinierte Forellenfilets
Hausmacher Wurstspezialitdten mit Hunsriicker Landschinken
Kalte Ochsenbrust mit dicker SoBe
.Bollespraline” mit Mixed Pickles
3 zur Auswahl, 4,- je weitere

Salate:

Hottenbacher Radieschen Salat
Hunsriicksalat aus Krombiere
Bohnensalat
Obersteiner Brotsalat
Pilzsalat aus dem Liitzelsoon
Rot Rommele-Salat
2 zur Auswahl, 3,- je weitere

Suppen:

Hunsrucker Kartoffelsuppe
Schnittbohnen Suppe
4,- tur je eine Suppe

Hauptgdnge:

Rabbes im Backes (Schales)
Murde un Klees
Krombierewurscht un Sauerkraut
Gefellde Klees un Gettschieder Breische
Schleffersch Gereesde
Spansau mit Fullsel (Ab 50 Pers. )
3 zur Auswahl, 5,- jeder weitere

Desserts:

Armer Ritter
Apfelringe mit Vanillesauce
Welfenspeise
Buttermilchcreme mit Waldbeeren
2 zur Auswahl, 3,- jedes weitere



Mediterane Spezialitaten!
ab 48,00 € p.P.

Vorspeisen:
e Prosciutto di parma - Melone mit Parmaschinken
e Carpaccio - mariniertes, rohes Rindfleisch
e Vitello tonnato - Kalbfleisch in ThunfischsoBe
e Bollito fredo - mariniertes Rindfleisch
e Sgombri alla marinara - eingelegte Makrelen
2 zur Auswahl, 4,- je weitere

Salate:
e Antipasti di Peperoni - marinierte Paprika, Oliven, Pepperoni
e Carpaccio di Zucchini - Zucchinisalat
e Panzanella - gekihlter, toskanischer Brotsalat
e Caprese - Tomaten mit Mozzarella
3 zur Auswahl, 3,- je weitere

Suppen:
* Minestrone - italienischer Gemiseeintopf
5,- fur je eine Suppe

Hauptgdnge:
e Ravioli alla Genovese - Ravioli & Tortellini
e Risotto alla Milanese - Reis auf Mailander Art
e Lasagne Verdi al forno - Lasagne
e Pollo alla Marengo - Geflugel in Tomaten und Oliven
e Trote Affogate - mediterrane Fischpfanne mit Reis
e Arista alla Fiorentina - Schweinebraten im Krgutermantel mit Kartoffelecken
e Involtini di Melanzane- gefillte Auberginen & Zucchini
3 zur Auswahl, 5,- je weitere

Desserts:
e Tiramisu - Mascarponecreme
e Panna Cotta - gestirzte Sahnecreme
o Kaseplatte mit italienischen Kasespezialitaten
2 zur Auswahl, 4,- je weitere



Festliches Grillbuffet!
ab 45,00 € p.P.

Vorspeisen:
e gerducherte Fischplatte mit Lachsrosen und Forellenfilets
e Ciabatta und Baguette, Kr&uterbutter
e Carpaccio - mariniertes, rohes Rindfleisch
e Brezeln und Brot mit Aufschnitt, Butter und Griebenschmalz
e Antipasti Auswahl
2 zur Auswahl, 4,- je weitere

Salate:
e Tomaten mit Mozzarella
e Griune Blattsalate
e Karottensalat
e Rettichsalat
e Gurkensalat
e Nudelsalat
e Kartoffelsalat
e Partysalat
e Taccosalat
3 zur Auswahl, 3,- je weitere

Hauptgdnge:
e Roastbeef oder Schweinekamm oder Schweinefilets
e Hdahnchenkeule oder Hahnchenbrust
e Hackfrikadellen oder Bauchlappen
e Bratwirstchen oder Rindswiirstchen
¢ Flammlachs oder Spanferkel (ab 50 Personen)
e Rostkartoffeln, Bratkartoffeln, Maiskolben, GemisespieBe
e Steakhouse Pommes Frites
e Diverse Dips
3 Beilagen & 3 Hauptkomponenten

Desserts:
e Obstsalat mit Joghurt
¢ Mousse au Chocolat hell und dunkel
e Apfelstrudel mit Vanilleeis
e Bayerische Creme mit Frichten
2 zur Auswahl, 4,- je weitere



Klassisches Buffet!
ab 45,00 € p.P.

Vorspeisen:
e gerducherte Fischplatte, Forelle und Lachs mit Meerrettich
e Hunsrucker Wurstplatte mit Mixed Pickles
e Antipasti Platte
e Tomaten mit Mozzarella
2 zur Auswahl, 4,- je weitere

Salate:
e Variation ,Klassik”; Karotten-, Gurken-, Kraut-, und Griiner Salat
e Variation ,Extra”; Partysalat, Griechischer- und Taccosalat
1 zur Auswahl, 6,- je weitere

Suppen:
e Rinderkraftbriihe mit MarkkléBchen
e Tomatencremesuppe
o Petersiliencremesuppe
5,- fur je eine Suppe
Hauptgdnge:
e Schweinemedaillons in PilzrahmsoBe mit Kroketten und Gemiise
e Lachsfilet im Krautersud mit Bandnudeln und Gemise
o Wildragout mit Serviettenknédel und Rotkraut
e Geschmorter Rinderbraten mit Kartoffelecken und Gemiise
e Klassisches Schweineschnitzel und Steakhouse Pommes Frites
e Vegetarisches: Gemuselasagne
3 zur Auswahl, §,- je weitere

Desserts:
e Hausgemachtes Parfait
e Mousse au Chocolat hell und dunkel
o Apfelstrudel mit Vanilleeis
e Panna Cotta mit Friichten
o Kaseplatte mit Trauben
2 zur Auswahl, 4,- je weitere



Heiraten im Bergbotel Kristall




Menu Vorsc/aléige

gemiscbter Salat der Saison

R

Sckweinerﬁckensteak mit Gemiiseauswabl mit Steakf)ouse Powmmes Frites

* ¥ %

<ge;’m'sc})tes Eis mit Sabne

28,00 €

Brokkolicremesuppe mit <geréjstez.‘es’n Mandelblittchen
g[asierter Rinderbmten unalgebratene Scbweinemedai[[ons
an {weierlei SofSen
frisc/oe, gemz’scbte Gemiéseauswa/)[, da{u ]musgemackte Spdt{le und Kroketten

* ¥

Mousse au Chocolat bell und dunke[ mit Obstaunswabl

40,00 €

regiona[er, geréiucberter Wi[dscbweinscbinken
an Blattsalaten mit Balsamico Dressing

I

Fischterrine mit Dill-Meerrettichschaum

* ¥ ¥

Petersiliencremesuppe

R

gebmtene Tournedos vom Rz’nderfi[et
an Rotweinjus mit Gemzlisebouc]uet und Rosmarinkartoffe[n

R

Bayerische Creme auf Frucktspiege[ und Obst

55,50 €



Ein{e[ne Meniivorsc/v[éige

Vors peisen

Rinderk_raftbriike mit Mdr/d&['o’/?cken € 5,00

Tomatencremesuppe € 5,00
Petersiliencremesuppe mit geréiuc/aertem Lachs € 7,00
(geréiuckerter Fischteller mit Sabnemeerrettich € 8,50

gebmtene Pz'[{e mit Pinienkernen und buntem Blattsalat € 8,50
Carpaccio von Rote Bete mit Feldsalat und Kﬁrbiskernkrokant € 8,50
Dreierlei Bruschetta mit Tomate, Tkunfz'scb, Kdse € 9,00
deamé Salat (Seealgen} mit Jakobsmusc/ve[n € 9,50

Hauptgange

Gebratene Hibuchenbrust auf Tomatenspiege[ mit Kartoffeltaler und Sa[atbeilage € 17,00
Gefiillte Schweinelende an Pil{m/omsoﬂe, kﬂusgemaclate Spa'it{le und Gemiiseauswabl € 20,00
Gebratene Lacksforelle mit Rieslingsoﬁe, Gemiise und kausgemacbte Bandnudeln € 20,00
Rumlbsteczkmit Krduterbutter mit Bmtkartoffe[n und Brokk_o[i € 22,00
gesclamortes Wildmgout mit Rotkmut und Serviettenk_nb'de[ € 20,00
garter Rinderbraten auf Rotweinso e, Erbsen, Karotten und Kartoffel/qoketten € 20,00
Wildschweinbraten mit Pfifferlingen auf Rosmarinkartoffeln € 22,00
gesc/omorte Rinderroulade, da{u Kﬂrtoffel—Rot/@dut und Kartoffelk['o'/?e € 17,00
geddmpfter Steinbei/?er mit gefz}illten Zucchini auf Reis/(_ro'iuterbett € 20,00

Desserts

Vanilleeis mit Sabue, beife Kirschen oder Himbeeren € 4,50
Panna Cotta mit Waldfruchtsofe € 5,00
Hausgemczcbtes Parfait mit Frucktspiege[, Obst und Sabune € 5,00
Mousse au Chocolat bell und dun/(_el auf Vani[[espiegel € 6,00
Reicbbaltiger Kdiseteller mit Trauben € 6,00



Uunsere Fingerfood Auswabl

|

Be[egte Baguettes oder Bauernbrot: i “

® mit regiona[er Wurstvariation

® mit gerc’iuckerter Forelle

® it gerc’iuckertem Lachs

® mit Bauernsiil{e

® mit Weicbkéise

e mit Gouda Scbeiben/@'se

® mit Krc'iuterfriscb/@'se

e mit Tomaten und MO{{arella
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Spiefse:

e Cherrytomaten Spief mit Mog{arella
o Me[onenspie/? mit Scbinken und Rucola
o Kéisewzlirfe[spie/? mit Friichten

o Cocktailwdrstcben Spief

o Antipasti SpiefS

o Ckorz’{o Spief mit Gewiirggur/&e

e Dattel im Speckmantel am Spiefd

o verschiedene Obstspie/?e

Im Einmacbglds:
° Garnelencocktail im Glas

o mediterraner Salat mit Oliven
° Wildsckweinsckinken mit Feldsalat
o verschiedene Salate

e Mousse au chocolat bell/dunk_el

e Bayerische Creme mit Friichten

o Tiramisu

Mggfood Hc'ippc/ven:

o Bldtterteig Teilchen Variation

e Kleine Frz}ib[ingsro[[en mit sckarfer SofRe
® Mini Wrap Rollchen, verschieden geleil[t
. gero'iuc/verte Lacbs—Spinat Rollchen

o Cbz’ck_en Wings

e Mini B[eckkucken

° Fruc/otp[under Variation

e Mini Cupcakes

® Petits Fours Variation




Zimmemngebot fiir Hock{eiten

fiir 1hre Vemnsml[tung steben Thunen 27 Do pe[{immer ur verlet;gung. Ez‘n{e[ oder in wei
unterschiedelichen Pal@ten /@nnen Sie entscheiden wie viele Zimmer sie gerne Buchen mochten.

Paket 1: Sie feiern die ganze Nacht. Hierfiir steben 1buen 6 Zimmer ur Verfhgung:
1x Hock{eitssuite, 1X Komfort Zimmer und 4x Standart Zimmer

Pal@t 2: eine Exk_lusivvermietung aller Zimmer und Rdum[ick/@iten. Wir berechuen 1hunen bierbei gerne
den Preis in einem Person[iclyen Bemtungsespréic/o.

Preis ab 50.- € pro Person

Doppelzimmer — Standard
(Wohnbeispiel — Abweichung maoglich)

24gm Doppelzimmer mit Blick auf Natur
mit Balkon oder Terrasse

7 40" Full HD Smart-TV

7 Kostenloses WLAN

" Kingsize Bett mit 2x 90x200cm Matratzen

Preis ab 55.- € pro Person

Doppelzimmer — Komfort
(Wohnbeispiel — Abweichung moglich)

28 gm Doppelzimmer mit Blick auf Natur
Kleiner Wohnbereich im Zimmer

mit Balkon oder Terrasse

40" Full HD Smart-TV

Doppelzimmer — Junior Suite
(Wohnbeispiel — Abweichung maéglich)

v 35 qm Doppelzimmer mit Blick auf Natur
v Panoramafenster und Balkon
v Ausziehcouch (Als Zustellbett moglich)

+ GroBzlgiges Badezimmer mit Badewanne
+ King-Size Bett mit 2x 90x200cm Matratzen




Wich tige luformationen (FAQ)

Fingerfood Rum
Empfdng

Lerne sind Wir mit dey
Anqa/:/ und mir der
Auswah] éeéi/f/icé.

Der Pres wird pro
Camzpes éerecénet

und wird nach c[er
Auswah] ka[ku[z‘ert.

Hap[y Hour

Feiern bis in die Morgen-
stunden. Bei uns gibt es /Q:t'ne
Sperrstunde ab 24.:00 Ubr.
A[lerdings wird ein
Nacbt{uscb[ﬂg von 25 €
pro Mitarbeiter, pro Stunde
an die Veranstalter in
Rec]anung gestel[t.

FotobOX
Cand)bm’

diese /@'nnen gerne
am Tag der
Veransm[tung
von 1bnen mitgebmckt
werden.

De/}i)mtion/
Tisc gea’ec/(_

Wir dec/@n die Tische
mit weiflen Servietten,
Tiscbdec/@n und gerne auch
Stublbussen ein.

Alles was an farblichen
Ak{enten gewiinsckt ist wird
von 1bnen ein paar Tage vor
der Vemnsm[tung
vorbezgebmcbt und von uns

eingedec/g

Reservierung

eine feste Reservierung erfolgt,
sobald ein Angebot von beiden
Seiten schriftlich
bestéz’tigt wurde.
Eine An{ab[ung ist nur nach
Abspmcbe notwenig

Nur im Ab[aufp[cm,
schriftlich bestd’tigte Details
kb’nnen beachtet werden.

Musik

wir baben die Mb;g[ic/a/@it
einen D] oder Musi/@r g
engargieren.

Bei uns gilt im
Vemnsmltungsmum, sfﬂl[s
Sie die Lautstiir/@ selbst
rqge[n, dass es verﬂic/atend

ist, das Zlmmerpﬂ/@t 13u
buchen.
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Heiraten im Bergbote[ Kristall

KRISTALL!

FAMILIE STAUCH

Uus freut es sebr, Sie in unserem Hause
begrzli/?en u diirfen!
Die Familie Stauch und das Team
vom Bercglvotel Kristall
stebt Ihunen bei 1hrer perfe/@en
Veranstaltung ur Verfiigung

Berghotel Restaurant Kristall
WiesenstralRe 50 55743 Idar-Oberstein
06781 /96960 info@berghotel-kristall.de




