4
VAR

HOTEL & RESTAURANT

Suppen 4=

Deftiger Linseneintopf 7,00 €
mit Wiener WUrstchen

Schwarzwurzel-Triffelcremesuppe 7,00 €
mit Minzspahnen

Vorspelsen &=

,Lachstatar mal anders* 9,50 €
Raucherlachstatar mit Cranberries und leichter
Zimtnote dazu hausgebackenes Brot

Rote Beete- Birnen Salat 9,50 €
mit karamelisierten Walntssen und Parmesan-Cracker

—lammkuchen 4

Flammkuchen ,,Elsass*® 9,50 €
belegt mit Schmand, gerauchertem Speck,
Zwiebeln und Fruhlingslauch

Flammkuchen ,gerducherte Forelle® 10,00 €
belegt mit Meerrettichschmand, geraucherter Forelle
und frischem Dill

Flammkuchen ,Villa Ettel” 11,60 €
belegt mit Schmand, Ziegenfrischkése,Feigen,Honig
und Feldsalat




—loisch

Wiener Schnitzel
mit gebratenen Kartoffeln, Speck und Zwiebeln dazu
Wildpreiselbeeren und ein kleiner Gurkensalat

Kalbsleber nach Omis Art
gebratene Leber vom Kalb mit Apfel-Zwiebelpfanne
auf cremigem Kartoffelstampf

Rumsteak
dazu kleine Knoblauch-Speckbdhnchen und
gebratene Kartoffeldrillinge

Gulasch vom Hirsch
Hirschgulasch mit Cranberrie-Birnen-Rotkohl und
gebratenen Serviettenknddeln

Deftige Kohlroulade

gebettet auf cremigem Krauter-Kartoffelstampf
und Schokoladenjus

-isch

Gebratenes Filet vom Kabeljau
unter einer Honig-Limetten-Kruste, gebettet auf
Pak-Choi und SuBkartoffelptree

Gebratenes Filet vom Zander
auf glasiertem Fenchel mit Granatapfel
und Sesam-Kartoffelplree

Forelle ,,Mullerin Art”
im Ganzen gebraten mit Pertersilien-Kartoffeln
und Zitronen-Krauterbutter

Frischer knackiger Beilagensalat

VAR

HOTEL & RESTAURANT

18,50 €

17,00 €

21,00 €

19,00 €

16,00 €

19,50 €

16,50 €

16,50 €



l
VAR

HOTEL & RESTAURANT

Salate und Vegetarisch

Salat Hdhnchenbrust 13,50 €
groBe bunte Salatvariation, mariniert mit

Apfel-Hagebutten-Vinaigrette dazu gebratene

Hahnchenbruststreifen

Gratinierte Ziegenkéasetaler 12,60 €
groBe bunte Salatvariation, mariniert mit
Apfel-Hagebutten-Vinaigrette dazu mit
Thymian-Honig gratinierte Ziegenkasetaler

Frische Pasta 14,50 €
mit Rote Beete, Baby Spinat, Cherrytomaten
und Parmesan

essert 0=

Lebkuchen-Creme-Brulee 7,00 €
mit Granatapfel-Orangensalat

Dunkles Schokoladenmousse 7,00 €
mit frischen Birnen und Haselnussen

HeiBe Waffeln 8,50 €
mit Kirschen und zartschmelzender Vanilleeiscreme






