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Hauser s Mule. ..

Premivm Tirolikum Gin vom Walchsee
Umrye/ Thomas 7‘/67"1’7 Ginﬂer Ale
12,90
.Ingo" Spritz
Bio Ingwer Limonade von der Braverei Zillertal
Premium Tirolikum Gin vom Walchsee, (7mnﬂe, Q;ywer

12,50

En/{/yﬁﬁ&nj/ der Kiiche

jeémfeney Yslvndisches , Vonatur” Bio Lachs Filet. ..
auf rote Ryiben Risotto mit wildem Broccoli und Meerrettich Schaum
26,90
im Kﬁréb‘manfe@eéaaéenes Kihler Filet aus der Nordsee. ..
imit hausgemachtem Kartoffelsalat, Kerndl und Knoblauch Dip

22,50
unser Tipp. ..
« Pulled Jnck Burger”...
Jdie Jackfrucht ist eine Wopi.vcﬁe Frucht sie wird in Salzlake 8fl?98@f wir Reuchern diese dann und verfeinern sie mit
unserer BBA Sauce”

im Brioche Bun mit Violetten Coleslaw dazu bunte Pommes
.90
Dry Fgw/ Tomahawk Steak Rosa jeémfen vom heimischen Bio Strohschwein. ..
mit dreierlei Butter, buntem Gemiise und knusprigen Kartoffel Ecken
27,80



Unser Tiroler Black Flrff/w

From Mouth to Tail'...
Sous Vide gegartes Huft Steak vom Tiroler Black Angus...
mit gefillter Ofenkartoffel, huntem Gemiise und Portweinjus
28,60

Rib Eye Steak vom Tiroler B[acﬂﬂnjw‘, .
mit jeéﬂckmen 'Kﬂrfo]%/ Dolster und bhuntem Gemiise dazu unsere , Bratl” Butter

34,60

Unser , Gi/]ﬁéfdrmer ‘..
\S’ﬂﬁ‘@er Zivhenrauch Schinken jmﬁm’m‘ mit wiirzigem Be@@'iye
Brioche Brot, Zitronen-Knoblauch M@o, Rote Zwicheln, ?/oniy-ﬁm%en, ﬁa@ \S’ﬁinm‘,
Violetter Coleslaw dazu rustikale Karfoﬁ%/ Feken und 771‘/)
18,80

Burger vom Tiroler Black Anqus. ..
2009 Fleisch vom Tiroler Black Fl@m mit Tomate, Salat, Roten Zwicheln, wd:ﬂzye:ﬂ Kdise,
ﬁaujﬂerﬁiucﬁm‘e:ﬂ Sﬁecé und ﬁﬂmﬂemmﬁfe Nelken- Pﬁﬁ{w M@a im L’mgen Gebdck
dnzu jiéz"x rustikale Pommes und ﬁip
18,40

Vnéea@gf [Jroéieren, .

G Smoked s , Beinfleisch” vom Tiroler Black Angus. ..
“dns Beinfleisch wird aus der Platte geschnitten ist hoch aromatisch und fein mit Fett durchzogen,
wir haben es am Knochen 10h Gsmoked und kurz nach geschmort *
auf geriuchertem Sellerie~Hanf Piiree mit gebackenen Schokoladen-Blaukrauthillchen

26,90



