Herzglich Willkowumen...
in der Golfvila

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus 5@%’1’}&% zu dirfen. Die unmittelbare Nihe zum 1929
erhauten, dlfesten Goé[ﬁ/ﬂfz Tivols ist verantwortlich fir die Namemyeéwﬂ unseres Hauses.

Seit ither 50 Jahren fihlen wir uns ue:ﬂpfﬁcﬁfef Yhnen, unseren Gdsten nur das Beste aus

Kiiche und Keller zu bicten und Ihnen eine unueiyeﬁﬁcﬁe Zeit in unserer Rgion zu ermdjﬁcﬁm

Wir sind ein Familien Retrieh und auch die vierte Generation steht schon bereit um unser Haus und
unsere Geschichte noch ﬂ't'r die nichsten Generationen zu erhalten, natirlich missen auch wir mit der

Zeit jeﬁen und uns vem’im/ernje&/ocﬁ sollten wir wiemals unsere Wurzeln ue;yeﬂ'en und Traditionen

und Bréuche /7][@614 und evhalten,

Das ineﬂe/f sich auch in unserer newen Linie wieder, es ist uns wicﬁ@ das Handwerk in der Kiiche
nicht aussterben zu lassen daher wivd bei uns alles mdﬂ/icﬁe selbst und frer Hond ﬂefe:ﬂ@z‘,
Frische und Reﬂiomﬂe Zutaten sind fir uns essentiell, um daraus sowohl Moderne als auch Klassische

Gerichte zu kreieren,

Wir wimschen Imen eine schine Zeit in unserem Haus

Martin, Bigif, Marﬁ»y’un, mit J'yﬂ/ia und Johanna mit Team



Ursere Philosophie:...

Die Qualitit unserer Lohensmittel ist unser hichstes Zlnﬁ@en, wir suchen sic mit Bedncht
aus und sind sehr ﬂ/&icéﬁcﬁ dabei ﬁemwmyemfe L’z’efemnfen zu haben die es uns
eiﬂméjﬁcﬁen Yhnen immer frische und . amyeﬁ:/fene Produkte anzubieten,

Wir /ggen Wert auf das Handwerk

Nahezu alles das Sie auf unserer Karte finden iyfye/éyfﬂemacﬁf, Brot, die Pasta, alle
Bei/&:ﬂen, Fis Sorbet usw daher werden Sie bei uns auch

keine Geschmacksverstirker, %][eexfméfe, Tﬂ:ﬂéj‘fOﬁ[e oder Konj'efuiermyﬂfoﬁ% ﬁ'm/en.

Rio Lebensmittel und Nacﬁﬁa@/e Produke
Uber 70% unserer Lebensmittel stammen aus 8;’0/@13’063}7 Anbau Gemiise, Qbst. Fier,
Gewiirze und Fleisch

hierbei arbeiten wir z. b mit rejionﬂ/en Klein Bavern und der Firma Vonatur zusammen




Rinﬁeiscﬁ

Beim Qimé[/eij'cﬁ ﬂ'f':ﬂ unsere Steaks suchen wir immer hesondere Sticke ol von unserem Tivoler
Black Flnyw', ﬁiy Flﬂea/ Sticke, oder auch mal etwas Exoﬁycﬁey

die aktuellen Steaks finden Sie immer auf unserer Tages Em/)feﬁ/bmﬂ,

Fiir unser Beef Tﬂfmy'e%?cﬁ verwenden wir ausschlieflich heimisches Bio Rind

Frischer Fisch
In unserer Tﬂyeyﬁﬂm‘e finden Sie immer frischen Fisch im Ganzen oder als Filet,
aus dem Meer oder einem See das kommt immer darauf an was zurzeit jem//e unseren Zlnjp:ﬂdf'cﬁen

je:ﬂecﬁf wird!

Newe und Uralte Gemiisesorten

Wir versuchen Vmen /mfﬁem/ vergessene oder neuentdeckte Gemiisesorten anzubieten

wie Violette 7<Mz‘oﬁ[eﬁo, Liln Karotfen, Cﬁz'(wm und andere Rithen, verschiedenes 73&:@ Gemise
und vieles mehr, Sollten Sie auf unserer Karte Speisen oder @eﬂriﬁ[e finden die Sie noch nie ﬂeﬁé:ﬂf
hahen schewen Sie sich nicht zu fmgen, genau f/ﬂﬁh" sind wir da!

Stin Sie uns nicht Bése

Wir wollen 9hmen einen schonen und entspannten Abend hereiten. Sollte es manchmal etwas dauern,
seien Sie uns nicht Bése wir wollen alles so schén und frisch wie mﬁﬂ/icﬁ fiir Sie zubereiten

und verzeihen Sie uns wenn mal ein Gericht nicht mehr uerﬂ'iﬂémﬂ ist, das ist der Frische ﬂeycﬁu/f/ef




Das Tiroler Black Angus Rind

Béwéﬂrgw Biorind vom Fronzenhof in Radfeld

Fleisch zart jefaserf mit ausgewogener Fettmarmorierung
\S’aﬁ/acﬁfunj im Aller von 16-20 Monaten

365 Tage ‘Frei&m/ﬁaﬂunj

Oktober- Mai Freilaufstall mit Wiese am Fronzenhof in Radfeld
Mai-September Alpung auf der Buchackeralm

auf1.500m bei Flnjeréety/ Wﬁ@[ freier Weia@my Taj & Nacht 3
Muﬁeréuﬁﬁa/funj (A, Kilber bei der Mutterkuh, in Herde integriert,
kein Milchbetrieh ~> Milch ist fiirs Kalb

tiberschaubare arfjerecﬁfe Gréfe im Herdenbetrich

mit ca. 2535 ﬂqgm‘n’mér +{ Stier

J’aﬁ/acﬁfunj bei Fa, Obermoser in S6ll (Tirol)

kurze Transportwege im Vieﬁanﬁé';yer (max. 2 Angus foro Tramporf]
keine Kraftfutiorzusitze, keine Medikationen, kein Mastbetrich!
Gefirttert wird ausschlielich mit 50% Weidegang & 50% Hou,

Gras- und Maiﬂi/aje

geboren und aufgewachsen in Tirol




Awmv besten vorher....

Klare %’mﬁ'upfze mit Einlagen. ..
mit Griefnocker!

mit Achentaler Kﬂjﬁreﬂéné/e/
mit jeéacﬁenem Leberknédel

mit klnssischen Tiroler S/aecﬁéné&é/

Cremesuppe vom Marcﬁﬁ%{mrye/ mit Krdiuter Croutons und Béirlauch O
Cremesuppe vom heimischen Béirlauch mit eigenem Pesto und [ gerdsteten Erdnitssen
Kleiner Gemischter Salat

Fin Stick énw'/m'jes Knoblauchbrof

Mna@mﬁniﬁ‘emy mariniertes Beef Tatare vom heimischen Premium Rind. ..
mit ﬁawﬂem&:cﬁfen Tomaten-Krduter Focaccia, ﬂerducﬁerfen Sa/zf/océen,

Ralsamico Zwicheln Radieschen und Kapefn

6,50

7140
6,30
6,90

850
8,20
6,50

2,80

13,80



Gang schea Gsund....

mild-fruchtiges Kichererbsen-Gemiise Curry. ..
Ma@o/ﬂnanm/ Mandarine/ Saubohnen/ Wasserkastanien/ Karotte! ?a/m’éﬂ/ Rambus/ Cilze/ Ba@ Mais
mit Erdniissen, Naan Brot und Minz %ﬂﬁmﬂf 15,50

"‘Pimp my szy " mit Tandoori Hubhn 18,80

Ggﬁ/fi‘e Wﬁﬁnerxfm’ﬁn una/jeémfener ?apnﬁﬂ, .
auf bunten Rlattsalaten mit ﬂa@ Tomaten, ﬂe:ﬂmpe/fen Karotten, Radieschen, alles aus ﬂz'oftyjz's'cﬁen
Anbau in Tirol, dazu gerdstete Brotwiirfel und Bio ﬂl/r/[eﬁ Balsam Dressing 15,70

in Kiirbiskern Manfe@eéacéene Hiihmerstreifen, ..
ﬂM][ bunten Blathsalaten mit Ba@ Tomalten, je;ﬂmpe/fen Karotten, Radieschen, alles aus gi()/OﬂfJ’Cﬁﬂn
Anbau in Tirol, und Bio leﬁﬁ@aémm Dressing mit steirischem Kernd! und Kernen 15,70

Unser Trﬁﬁﬁnjs Salat mit J’/mr:ge/ und Erdbeeren..,
ﬂM][ bunten Rlattsalaten mit Ba@ Tomaten, ﬂemj/ae/fen Karotten, Radieschen, alles aus QI'O/OjI'j’Cﬁen
Anbau in Tirol, und Bio ﬂpﬁﬁ@a&am @fejj'mﬂ mit karamellisierfen Niissen 15,40



Guad s aus da tecmai-. ..

Wﬁm‘je heimische Scﬁwemm'pper/ nach alfem ?/amrezepf. ..

mit deufeffop/[en ﬂb’ﬁlf/fe Ofenkartoffel, und Senﬁayom‘ 17,90
Unsere Karspafz/ ...
mit ﬁeiﬂzﬁaﬁ‘en Beiyém' und Ristzwicheln dazu ein Schisser] Blattsalat 13,30

im Butterschmalz jescﬁwenﬁfes Whener Schnitzel vom heimischen Kalb . ..
mit 8&;@ Kartoffer], Zitrone und Preiselbeeren 214,20

Solo Plus Spa@e/ aus dem Marchfeld. ..
mit Mmﬂem'ucﬁerfem Speaﬁ, Mini Kartofferl und natirlich ﬁamyemmﬁfe;ﬂ Sauce Hollandaise
Als Vorspeise 13,60 Als Hauptspeise 17,50

Staaks, frischen Fisch und andere Gerichts finden Sie auf unserer Empfehlungs Karte. ..



Zumv Schdussy wos Siafl....

Variation von Minz und Schokplade, (assen Sie sich iherraschen
9.50

ﬂ/ﬂﬁ[- Rasinen Crumible mit ﬁamyem&zcﬁfem Zimteis (2omin Zubereitungszeit)
8,90

Unser Qeﬁeimﬁpp, .
Rosmarin Parma Cotta mit Spmyeﬁ 7—/01@ Salat und karamellisierten Niissen

910

Selekfion vom heimischen Kdse. ..
mit zweierlei ﬁamyemacﬁfm Cﬁm‘neyy, Rio Butter der Senmerei Danzl und Gebdck

12,90

Allerlei ﬁawyemacﬁfe Sorhets und Eis finden Sie in unserer Eiskarte,

unser Service-Team informiert Sie  gerne
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